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Traditionelle Wethnachtsgans

WARMER BUFFETTEIL DESSERT

* Goldbraun gebratene, ganze Gans Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
traditionell gefiillt, dazu eine fruchtige unserem reichhaltigen Programm.
Orangensauce

» dazu hausgemachte Semmelknddel Ab 20 Personen

»  Wittgensteiner Apfelrotkohl mit

) Preis auf Anfrage (Tagespreis)
Preiselbeeren

Das knusprige Entenessen

WARMER BUFFETTEIL DESSERT
* Goldbraun gebratene ganze Ente mit Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
fruchtiger Apfel-Calvados-Sauce unserem reichhaltigen Programm.
» dazu hausgemachte KartoffelkloBe
*  Winterlicher GemUsemix mit Erbsen, Ab 20 Personen
Mohren, Blumenkohl und Broccoli Preis auf Anfrage (Tagespreis)

¢ dazu Sauce Hollandaise

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung moglich



Schweinebdckchen & Schweinefiletmedaillons

WARMER BUFFETTEIL

» Zarte Schweinebéackchen in Burgundersauce DESSERT
geschmort

+ Tranchen vom Schweinefilet auf leichter Pfeffer-
Cognac-Sauce

» Cremiges Kartoffelgratin mit Sahne und
herzhaftem Kase tiberbacken Ab ?0 Personen

+ Hausgemachte Spatzle in Nussbutter geschwenkt Preis auf Anfrage

* Bohnenbiindchen in Pfefferbutter geschwenkt

+ Klassischer Apfelrotkohl mit Preiselbeeren

Sie wéhlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Weihnachtlicher Gaumenschmaus

+ Apfelrotkohl mit Preiselbeeren

WARMER BUFFETTEIL *  Geschmorter Wirsing in Sahnesauce

* Schweinefiletmedaillons im Speckmantel in einer
Champignonrahmsauce

* Mini-Rinderrouladen geschmort, traditionell gefillt
mit Gurken, Zwiebeln und Senf

* Frische Tagliatelle im Parmesanrad

* Hausgemachte gebratene Semmelknddel

DESSERT
Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Ab 20 Personen
Preis auf Anfrage

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung méglich



Putenbrust & Hdhnchenbrust

WARMER BUFFETTEIL

» Zarte Putenbrust in cremiger
Paprikarahmsauce

* Marinierte Hahnchenbrust in fruchtiger

DESSERT
Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Rahmsauce
* Hausgemachte Barlauchspatzle in Ab 20 Personen
Butter geschwenkt Preis auf Anfrage

¢ Winterlicher Gemisemix mit Romanesco,
Rustica M6hren und Speckbohnen, dazu
Sauce Hollandaise

Das Wilderer-Essen

WARMER BUFFETTEIL DESSERT

+ Saftiger Hirschkeulenbraten in kréaftiger
Rotweinsauce

*  Wittgensteiner Wildgulasch mit Preiselbeeren,
Lorbeeren und Nelken Ab 20 Personen

+ Kartoffelkl6Be mit polnischer Sauce

» Hausgemachte Spétzle in Nussbutter

+ Hausgemachtes Blaukraut mit frischen Apfeln und
Gewdrzsackchen

Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Preis auf Anfrage

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung moglich



Rouladenbuffet

WARMER BUFFETTEIL

Mini-Rinderrouladen geschmort, traditionell gefiillt

mit Gurken, Zwiebeln und Senf
Schweinerouladen gefiillt mit Backpflaumen und
Speck in Rahmsauce

Putenrouladen, gefillt mit Blattspinat, Kése und
Champignons

Gekochte Petersilienkartoffeln

Serviettenknodel mit Nussbutter

Apfelrotkohl mit Preiselbeeren

Winterlicher Gemiisemix mit Erbsen, M&hren,

DESSERT
Sie wéhlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Ab 20 Personen
Preis auf Anfrage

Blumenkohl! und Broccoli, dazu Sauce Hollandaise

Christmas Dinner

WARMER BUFFETTEIL

Tranchen vom Schweinefilet auf
Steinpilzsauce

Barbarie-Flugentenbrust an

fruchtiger Orangensauce

Cremiges Kartoffelgratin mit

Sahne und herzhaftem Kase

Uberbacken

Frische Barlauchspatzle in Butter geschwenkt
Apfelrotkohl mit Preiselbeeren

» Kohlrabi Stifte in herzhafter
Bechamel-Sauce

DESSERT
Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Ab 20 Personen
Preis auf Anfrage

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung méglich




Weihnachten mal anders

ANTIPASTI

» Vegetarischer Zucchinistrudel, Oliven, DESSERT
eingelegte Tomaten, eingelegte Paprika,
Auberginen, Tomaten, Schafskése

Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

KALTER BUFFETTEIL. . Ab 20 Personen

 Vitello Tonnato an einer Thunfisch-
Kapernsauce

» Roastbeef Réllchen, gefiillt mit
Gemusewdrfeln und Krauterfrischkase

» Tortilla-Crépe-Lachs-Roulade mit
Kirbis

Preis auf Anfrage

SALAT
»  Waldorfsalat mit Walnlssen und einer herzhaften
Mandarinencreme

WARMER BUFFETTEIL

+ Spanferkelriicken an einer kraftigen
Gluhweinjuice mit siBem Senf

+ Zwiebel-Sahnekartoffeln mit Kése gratiniert

* Blumenkohl & Broccoli mit Sauce Hollandaise oder
Polnischer Sauce

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung méglich



Schénes flr die Weihnachtsfeiertage

KALTE VORSPEISEN

* Matjes auf Apfelringen mit Zwiebeln WARMER BUFFETTEIL
*  Mini-Zucchini gefillt mit Frischkase » Sanft geschmortes Hirschragout in
* Flugentenbrust mit Cumberlandsauce Glihweinsauce und gemischten
+ Kochschinkenrélichen gefiillt mit Spargel Waldpilzen
und Krauterremoulade » Serviettenknodel in Butter geschwenkt
« Putenbruststreifen auf frischem Obst + Klassischer Apfelrotkohl mit

Preiselbeeren

SALAT
*  Wirsing-Kirbis-Salat

+ Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck, DESSERT
Zwiebeln und Essig/Ol Sie wahlen dazu zwei Desserts aus

unserem reichhaltigen Programm.

AUS DER VEGETARISCHEN KUCHE

+ Gemiselasagne mit frischem Gemise in
Bechamel- und Tomatensauce, mit Kase Ab 20 Personen
gratiniert Preis auf Anfrage

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung moglich



Besinnliche Weihnachten

FRISCH AUS DEM MEER

Tortilla-Crépe-Lachs-Roulade mit Honig-
Dill-Creme

Scampi a la Plancha mit Meersalz & Oliven-

Knoblauch-Ol

KALTER BUFFETTEIL

Carpaccio vom Rinderfilet mit altem
Balsamico, Cherry-Dattel-Tomaten und
gehobeltem frischem Parmesan
Gebratene Entenbrust mit Dattel-Honig-
Farce auf Wildkrautersalat

SALATVARIATIONEN

Tortellinisalat mit Curry-Goa
Herzhafter Kartoffelsalat mit Essiggurken,
Eiern in hausgemachter Mayonnaisesauce

WARMER BUFFETTEIL

deftiges Rindergeschnetzeltes in kraftiger
Rotweinsauce mit Schalotten und
Waldpilzen

+ In Butter geschwenktes Zanderfilet
in zarter Barlauchsauce

» Cremiger Kartoffelstampf mit Nussbutter

+ Grine Tagliatelle in Butter geschwenkt

* Gedlnstete Zucchini- und Auberginenscheiben

in Olivendl
» Champignons herzhaft mit Zwiebeln
geschmort, in Knoblauchsauce

KASE & DESSERT

» Arrangement internationaler
Kasespezialitaten

» Sie wahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

BROT UND DIPS

» Zusatzlich reichen wir
Brotchenkonfekt und Ciabatta mit
Butter und Datteldip

Ab 30 Personen
Preis auf Anfrage

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung méglich



Die schonste Zeit des Jahres

FRISCH AUS DEM MEER

* Angebratene Riesengarnelen in
Salzbutter und Knoblauch auf
buntem Gemdsejulienne

ANTIPASTI

+ Vegetarischer Zucchinistrudel,
Oliven, eingelegte Tomaten,
eingelegte Paprika, Auberginen,
Tomaten, Schafskédse

KALTER BUFFETTEIL

+ Gefilltes Schweinelendchen auf
Sellerie-Zucchinisalat mit fruchtiger
Chili-Mayonnaise

* Mini-Schnitzel auf hausgemachtem
Kartoffelsalat mit Zitronenspalten

SALATVARIATIONEN
*  Winterliche Salatplatte
mit zweierlei Dressings

WARMER BUFFETTEIL BROT UND DIPS

+ Dry aged gereifte Rinderhuftsteak vom o Zusitzlich reichen wir
argentinischen Weiderind in Pfeffer-Cognac- Brétchenkonfekt und Ciabatta mit
Sauce Krauterbutter und Tomatenbutter

Zarte Hadhnchenmedaillons mit

Parmaschinken, Kirschtomaten und griinem

Spargel in einer Krautersahnesauce Ab 30 Personen
Gebratene Kartoffelecken in einem leichten Preis auf Anfrage
Olivendl geschwenkt

Hausgemachte Barlauchspatzle

GrillgemUse (Zucchini, Auberginen, Paprika,

Tomaten, Zwiebeln)

KASE & DESSERT
* Arrangement franzdsischer
Kasespezialitaten

* Sie wéahlen dazu zwei Desserts aus
unserem reichhaltigen Programm.

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung maoglich



Weihnachtsschinken

WARMER BUFFETTEIL
Gebratener Weihnachtsbackschinken mit Ab _20 Personen
Gliihweinrahmsauce Preis auf Anfrage
Cremiges Kartoffelgratin mit Sahne und
herzhaftem Kase iberbacken
Winterlicher Gemiisemix mit Romanesco,
Rustica M6hren und Speckbohnen, dazu
Sauce Hollandaise

Backschinken

WARMER BUFFETTEIL
* Backschinken mit Zwiebel-Malzbiersauce Ab 20 Personen
Preis auf Anfrage
KALTER BUFFETTEIL
Krautsalat mit Speck & Zwiebeln

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Essiggurken,
gekochten Eiern und Mayonnaise

StangenweiBbrot
Krauterbutter & Tomatenbutter

Preise zzgl. Mehrwertsteuer
Lieferung méglich




Dessertauswahl

Weille Mousse au Chocolat mit Lebkuchen-
und Bratapfelkompott

Winterliche Panna Cotta, vor Ort geflammt
Acerola-Kirsch mit Stracciatella

WeilBe Mousse au Chocolat aus
geschmolzener Schokolade mit Sahne
aufgeschlagen

Mousse au Chocolat aus geschmolzener
Schokolade mit Sahne aufgeschlagen
Locker aufgeschlagene Bayrische Creme
mit Beerentopping

Panna Cotta mit einem fruchtigen Mangopuree
Italienisches Tiramisu, im Weckglas geschichtet, mit
Schokoraspeln garniert

Munsterlander Herrencreme mit Schokoraspeln und
Rum verfeinert

Limonen-Schmand-Mousse mit Mangotopping
Bratapfel, gefillt mit Marzipan auf Vanille-Zimt-Sauce
Kaiserschmarrn mit Rosinen, in Butter geschwenkt, dazu
eine Vanillesauce

Lebkuchenmousse mit weiBer Raspelschokolade
Hausgemachte Rote Gritze im Weckglas mit Vanillesauce




Wahlen Sie aus unserem reichhaltigen Angebot verschiedener Buffets Ihr Wunschgericht oder kombinieren
Sie einfach. Von rustikal bis extravagant bietet Hubertus-Stube fiir jeden den passenden Geschmack.

Vereinbaren Sie einen Termin und lassen Sie sich von uns personlich und ganz nach lhren individuellen
Vorstellungen beraten!

.. bei lhnen oder in unserem Haus!

Sie planen lhre Weihnachtsfeier etwas groBer? Wie ware es mit einem Weihnachtsmarkt
mit liebevoll geschmiickten Weihnachtshiitten in stimmungsvoller Atmosphare?

Wir bieten Ihnen das Komplettarrangement von Speisen, Uber Getranke, die komplette Ausstattung wie
Bestuhlung, Bars, Dekoration, Geschirr bis hin zu Zelten. Selbstverstandlich stellen wir Ihnen gerne Personal
wie Koche, Servicekrafte sowie Auf- und Abbau usw. zur Verfligung.

Sie bendtigen noch eine geeignete Location fiir Ihre Weihnachtsfeier?
Sprechen Sie uns an. Wir helfen lhnen gerne weiter.

In unserem Restaurant Hubertus-Stube haben wir Platz
fiir etwa 100 Gdiste in verschiedenen Rdumen.

Fotos von den Rdumlichkeiten der Hubertus-Stube finden
Sie auf unserer Homepage www.hubertus-stube.de.



http://www.hubertus-stube.de/

im Biergarten der Hubertus-Stube



SchulstraBBe 27, 57319 Bad Berleburg
Hubertus-Stube Mobil: 0176 - 31116663 -

Tel. 02751 — 9202889
Inh. Carsten Schlaf I AR

eMail: info@hubertus-stube.de
www.hubertus-stube.de
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